
 

 

 

 

 

 

 

20:00 

Gabi Taubenheim 

Fruchtspieße de Luxe 

Geeiste Marillentarlettes Surprise 

Marily Eis 

 

 

 

Markus Gutl  

Chili con Carne 

 

Capella Hanoi 

Pho Ga Suppe 

 

Musik 

Puma & Band 

 
 

Mit besonderem Dank an unsere Partner, die uns  unterstützen: 
 

. 

 
 
 
 
 
 

18:15 Uhr 

Adul & Krai 

Nigiri Variation 

Alfons Maier 

Cevapcici vom Hausmehringer Rind, 

Brokkoli, Zitronenjoghurt und Buchteln 

Andi Gasteiger 

Trüffel-Frischkäse-Ravioli, 

Kalbsbries, Madeira 

Otto Gourmet 

geflämmter Wagyu-Cube 

19:15 

Alexander Huber  

Filet vom Büffel aus dem Green Egg, Basilikum 

Reherl, Estragonöl, Sauce Choron und Ofentomatensalsa 

Jürgen Wolfsgruber  

Almtaler Milchkalbs  ,,Fiaker Gulasch‘‘ 

Erdäpfelknödel 

 

Michael Kolm 

Flusskrebs-Bisque mit knusprigen Schweinewürfel  

Surf & Turf auf Waldviertlerischer Art 

 

 



 

 
 
 

 

Ein familiengeführtes Champagnerhaus aus 

Mareuil-sur-Aÿ, das seit Generationen für 

Qualität, Finesse und das Streben nach 

Exzellenz steht. 
 

 

 

 
Höchste Qualität, natürliche Aromen und 

meisterhafte Brennkunst aus 

Oberösterreich. 

 

 
 

Grüner Veltliner in seiner präzisesten Form: 
charaktervoll, terroirgeprägt und von feiner 

Würze 

 

 

 

          

 
Ewald Zweytick – herausragender 

Sauvignon Blanc aus der Südsteiermark, 
geprägt von großen Lagen, feiner 

Mineralität, außergewöhnlicher Finesse 
und beeindruckender Länge. 

 

 
FJ Gritsch – Wachauer Weintradition in 

siebter Generation: große Rieden, steile 
Terrassen und charaktervolle Weine von 
außergewöhnlicher Tiefe und Eleganz. 

 

                  
 

 

 

 

Große Rotweinkunst aus Bolgheri, voller 

Finesse, Tiefe und zeitloser Eleganz. 

 

 
 
 

 
Sommerfest  
16.08.2026 

 
 
 
 
 

16:00 Uhr 

Billecart Salmon Le Réserve Magnum 

 

17:00 Uhr 

Capella Hanoi 

Sommerrolle mit Wildfang Garnelen und Bio-Schwein 

Kräuterrolle mit Wild-Sockeye Lachs 

 

Imperial Caviar 

Markus Gutl  

Cannelloni vom Balfego-Tuna,  

Imperial Caviar, Gänseleber und Ponzu 

Sigi Schelling  

Hechtnockerl  

Schnittlauchcreme, Imperial Caviar, Vin Jaune 

 

 

 


